Supperesser lelten lessex. ..

Gevstensuppe

gross 13.50
gross mit Aroserli 19.50
klein 9.50
klein mit Aroserli 15.50
Soup & Salad 21.50
Soup & Salad mit Aroserli 27.50

Siliissuppe

gross 12.50
klein 8.50
Soup & Salad 20.50

Gulaschisuppe nut Siralilitivol

gross 16.50
klein 12.50
Soup & Salad 25.00
Tagessuppe

gross 9.60
klein 6.80

Soup & Salad 17.60



Herzlich Willkommen

Guten Appetit!!

Suppen

Tagessuppe
Bouillon

Bouillon mit Ei
Bouillon mit Sherry

Soup & Salad (5 dl Tagessuppe mit grossem buntem Salat)

Hausgemachtes Knoblibrot (4 Stuck)

Salat

Wahlen Sie zwischen hausgemachter Franzdsischer-,
oder ltalienischer Salatsauce

Gruner Blattsalat

kleine Portion
Bunter gemischter Salat
Nusslisalat mit Ei

kleine Portion
Nusslisalat mit Ei und Speck

kleine Portion
Tomatensalat mit Zwiebeln

kleine Portion
Randensalat Pro Specie Rara, mit Nissen und Ziegenkase

Grosser bunter Salatteller mit Ei

Cervelat Salat
Kase Salat

Wurst- und Kase Salat

6.80
5.40
7.10
7.20
17.60

12.50

9.80

7.50
12.50
16.00
12.00
19.00
14.00
15.60

9.80
19.00
19.50

12.00
14.30
17.50



Bundner Spezialititen und Vegetarisches

Blndnerfleisch, Schweiz 120 gr

Bundner Rohschinken, Schweiz 120 gr

Burespeck fein aufgeschnitten, Schweiz 120 gr

Schanfigger Salsiz fein aufgeschnitten 110 gr

Blnder Platte gemischt 130 gr
Mit Biindnerfleisch, Rohschinken, & Speck

Blnder Teller gemischt 90 gr
Mit Biindnerfleisch, Rohschinken, & Speck

Portion Kase: Emmentaler, Gruyere oder Tilsiter 120 gr

Pizokel

Unsere selbstgemachten Spinatpizokel
werden mit Kadse uns Speckstreifen (iberbacken.

Grosse Portion

kleine Portion

Capuns

In Mangold gewickelter Spétzliteig in Michbouillon gegart.
Speck & Steinpize dazu und zuletzt mit Kdse lberstreut.

Grosse Portion 3 Stiick
Mittlere Portion 2 Stick
kleine Portion 1 Stiick
Polentaschnitten Vegetarisch

Goldgelb gebacken, dazu viel frisches Gemise & Tomatensauce

Pizzokeri Neri Vegetarisch
Buchweizennudeln mit Gemiise, Kartoffeln und Kéase

Gemiiseteller Vegetarisch
Viel freisches, buntes Gemlise

34.70
27.80
18.00
13.40
35.90

26.70

14.70

19.50
13.70

23.50
18.80
12.30

22.50

21.50

22.50



Gerichte von Anno dazumal

Hornli und g Hackets
Mit Apfelmus oder Salat kleine Portion

Gnagi (Eisbein) heiss, oder kalt aufgeschnitten
Bureschinken 200 gr

Aroserli

1 Paar geréuchte Schweinswdirstli

Sauerkraut und Salzkartoffeln als Beilage

Eier Speisen

Wir verwenden nur Schweizer Freiland Eier aus Castiel

Zwei Spiegeleier
Zwei Spiegeleier mit Schinken oder Speck
Omelette von drei Eiern

Geflilltes Omelette
Wahlweise mit Schinken, Kédse, Gemtlise oder Konfiture

Jedes Ei zusatzlich oder weniger

Kinderkarte

Wir verkaufen keine Pommes, Chicken Nuggets & Fischstéabli, Sorry!
Die meisten Gerichte kénnen Sie in Kindergrésse bei uns bestellen

Ein Schweinswdurstli (Aroserli) mit Bratkartoffeln
Ein Schweinsschnitel mit Bratkartoffeln oder Hornli

Kleines Pouletbristli mit Bartkartoffeln oder Hornli

19.20
14.90

18.00
19.50
12.00

7.50

9.10
15.70
14.80
19.20

2.30

9.90
13.90
13.90



Fisch

Weisstanner Forellenfilets nach Millerin Art
serviert mit Salzkartoffeln und Spinat

Gerauchte Bergforellenfilet aus dem Weisstanner Tal
kalt, fein aufgeschnitten, serviert mit Toast und Meerettich

Grilladen und deren Herkunft

Rindsfilet, Swiss Heritage Beef
Moudi Portion

KalbsPaillard, Swiss Heritage Veal

Pferdefilet, USA
Moudi Portion

PouletBrust, Kneuss, Schweiz
Moudi Portion

Schweinsschnitzel, 2 Stlck, Swiss Heritage
Moudi Portion

Lammruickenfilet, Irland
Moudi Portion

Waihlen Sie dazu lhre Lieblingsbeilagen:

Bratkartoffeln
Kartoffelgratin

Pizokel

Frisches Saisongemiuse
Hornli

zwei Beilagen gemischt

Gemischter Salat als Beilage

Zu allen Grilladen servieren wir hausgemachte

Krauter-, Knoblauch-, oder Gewirzbutter

180 gr
280 gr

180 gr

180 gr
280 gr

180 gr
280 gr

180 gr
280 gr

180 gr
280 gr

36.50

28.50

54.10
66.10

42.70

39.70
49.00

19.70
28.90

19.70
28.90

38.80
49.00

8.50
8.50
8.50
9.50
6.50
12.50
9.50



Hier ist alles Kase... oder was?
Fondue und Raclette servieren wir ausschliesslich im Burestubli

Kase Fondue (ab zwei Personen)

Pro Person mit 150 gr Kase zubereitet
und mit Wein und Kirsch angerunhrt, ergibt ca. 250 gr.
Hausmischung!

Haben Sie einen Barenhunger?

oder einfach Lust auf mehr Fondue?
Dann ist die Barenportion genau das Richtige!!

Das ist eine weitere Portion a 150 gr im gleichen Caquelon,
ohne zusatzliches Gedeck

Steinpilz - Kdse Fondue (ab zwei Personen)

Pro Person mit 150 gr Kése zubereitet
mit Steinpizen als Einlage

Steinpilz - Fondue Barenportion

Veganes Fondue (ab zwei Personen)

Pro Person mit 150 gr Fondue aus Cashew Nlssen zubereitet

Zu allen Fondues auf Wunsch Gschwellti (Pellkartoffeln)

Essigkurken, Essigzwiebeln, Apfel oder Birne. Jeweils

Raclette (ab zwei Personen)

Pro Person 200 gr Kase zum selber abstreichen
Dazu hauseingemachte Essiggemise und Zutaten.
Seviert mit Gschwellti (Pellkartoffeln)

Auch Mittags, ...aber besser auf Vorbestellung

Kaseschnitten

Zwei Scheiben Brot mit Kase Uberbacken, nature
wahlweise belegt mit Schinken, Speck, Spiegelei, je
oder Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, je

auch als halbe Portion ( 1 Brotscheibe) moglich

26.30

13.30

29.90

16.80

29.90

6.50
3.00

35.60

15.70
2.50
1.50

10.00



